


CHF

Würziges
Rauchwurst oder Käse mit Brot 12.00
Rauchwurst und Käse mit Brot 16.00
Bunter Saisonsalat 10.00
Tomaten Mozzarella Salat 10.00
Luxburgbrot gefüllt (Schinken oder Tomate/Mozzarella) 8.50
Käse- oder Spinatchüechli
...mit Salatnest

8.00
12.00

Geräuchtes Pouletbrüstli mit Sauce Tartare
...mit Salatnest

16.50
20.50

Geräuchtes Forellenfilet mit Sauce Tartare
...mit Salatnest

16.50
20.50

Süsses
Glacé, diverse Sorten, hausgemacht, im Becher 5.00
Zimtkuchen oder Linzertorte 5.00
Torte (saisonal) 6.00
Brownies 4.00

Herkunft:
Fleisch (Schweiz) Metzgerei Hälg, Neukirch ■ Fisch/Poulet (Schweiz) Gsell Spezialitäten, Winden 
Käse: Käserei Studer AG, Hefenhofen ■ Kuchen: Backtrückli (Angela Weiss), Egnach  
Torten: Backen mit Freude (Susanne Calonder), Egnach und Handwerksbäckerei Strassmann 
Brot/Zopf: Handwerksbäckerei Strassmann ■ Salate: Stüdle Gemüse, Winden
Getränke: Zisch Getränke & Service AG, Egnach

Für den 
kleinen Hunger

Auf Vorbestellung
Sonntagsfrühstück im Schloss zwischen 10.00 und 13.00 Uhr.
Feines Frühstück (verschiedene Brote, Butter, Konfitüre, Birchermüesli, 
Käse, Fleisch, Orangensaft und dazu ein Heissgetränk nach Wahl) – 
Preis pro Person Fr. 25.–

Reservation bis Freitag 18.00 Uhr per Mail an bistro@luxburg.ch
mit Anzahl Personen, gewünschte Zeit, Name und Telefonnummer. 
Die Reservation ist erst definitiv, wenn sie von uns per Mail bestätigt wurde.



Getränke

CHF

Kaffee / Tee
Kaffee / Espresso 4.50
Cappuccino / Latte macchiato 5.50
Prinzenkaffee (Alte Zwetschge) mit Rahm 8.00
Prinzessinnenkaffee (Baileys) mit Rahm 8.00
Ovo oder Schokolade heiss 5.50
Tee (diverse Sorten, Turm Premium Biotee) 4.50

Mineral 3 dl 5 dl 1.5 l
Goba Mineralwasser mit / ohne,
Goba Citro, Shorley (Möhl)

4.00 6.00 12.00

Coca-Cola 3.3 dl 5.00

Bier / Saft
Appenzeller Schlossbier naturtrüb, Bügel 3.3 dl 6.00
Appenzeller Säntis Kristall Spezial 3.3 dl 5.00
Appenzeller Leermond, alkoholfrei 3.3 dl 5.00
Möhl Saft vom Fass, alkoholfrei 5 dl 6.00

Wein  1 dl  7.5 dl
Doline Chardonney Bianco, Bio IGP Puglia 6.00 26.00
Bodensee Cuvée weiss, Rutishauser 7.50 35.00
Sellaia Rosato Primitivo, Bio IGP Puglia 7.50 35.00
Repazzo Sangiovese Toscana IGT rot, 
Agricole Selvi SRL

6.00 26.00

Kopfüber rot, Pinot Noir, Neff Weine Altnau 7.50 35.00

Apéro Glas
Prosecco Canella DOCG Superiore extra 7.00
Aperol Spritz 12.00
Storchenbiss – Hausapéro mit / ohne Alkohol 12.00
Sanbitter San Pellegrino 5.00
Weisswein gespritzt süss / sauer 6.50

Spirituosen Glas
Alte Zwetschge 2 cl 7.00
Baileys mit Eis 4 cl 8.50



...für deinen Besuch im Bistro Schloss Luxburg. 
Lass dich von der aussergewöhnlichen Atmosphäre verzaubern und geniesse 
eine kleine feine Auszeit bei uns.

...für deine Geduld, 
wenn nicht immer alles wie im *****-Hotel läuft. Mit viel Herzblut sorgen un-
sere freiwilligen Helferinnen und Helfer unentgeltlich für dein Wohl. Trinkgel-
der gehen in den Vereinstopf.

...für dein Verständnis. 
Unsere Produkte kommen frisch auf den Teller. Und wir verzichten auf Food 
Waste. Deshalb kann es vorkommen, dass etwas auf der Karte kurzfristig 
nicht verfügbar ist.

Lust, mitzumachen? Oder suchst du eine besondere Location für deinen pri-
vaten Anlass? Dann melde dich: schloss@luxburg.ch.

Danke für deinen Besuch. Komm bald wieder!

Dein Luxburg-Team

Schön, 
dass du da bist.

Danke...

Neugierig? 
Scanne den QR-Code und erfahre mehr über unser 
Projekt und das Schloss Luxburg.

schloss@luxburg.ch	 luxburg.ch

Unser Bistro ist eine Zwischennutzung während der Sommermonate – 
solange, bis die Sanierungsarbeiten am Schloss starten. Möglich machen das 
die freiwilligen Helferinnen und Helfer des Vereins Schloss Luxburg.

04/26


